
23 JUIN 2026 : CLÔTURE DE L’ANNÉE ACADÉMIQUE  

 
 
Ce 23 juin, tradition incontournable, l’UTA a réuni ses adhérents 
pour le dîner de clôture de l’année académique.  Si le Chrysale 
des Femmes savantes de Molière ose déclarer qu’il vit « de 
bonne soupe et non de beau langage », l’UTA de Saint-Hubert 
vient de démontrer une fois de plus une double compétence : 
goûter la culture avec son cycle de conférences et déguster un 
menu de choix. 
Tradition aussi inamovible, toute dégustation commence par un 
apéritif labelisé « le Kiruta » avant de céder à la saveur d’un 
duo de saumon (darne façon belle-vue, tartare de saumon frais 
et lamelles de Saint-Jacques, yuzu, mayonnaise wasabi, 
mélange d’herbes fraîche et œufs de poisson).  Pour un vrai 
festival des papilles, vous conviendrez qu’un mignon de veau 
cuisson basse température rehaussé de légumes de saison, 
champignons, jus réduit légèrement crémé, « Coup de cœur » a 
séduit notre nombreuse assemblée. 
On allait retrouver la même unanimité pour souligner la finesse 
du dessert sous forme d’un chocolat fondant, soupe de fraises, 
coulis de fruits rouges, écume citron.   
Et l’heure vin(t) de se quitter au terme d’une rencontre 
conviviale… en se promettant de récidiver avec la conviction 
que voyager à travers les saveurs est bien agréable à tout âge ! 
 

 

Selon une rotation bien établie, l'UTA fait appel  
à un restaurateur local pour présider aux agapes  

de fin d’année académique : cette année, c’était le tour  
du traiteur Philippe Pereaux de nous emmener  

sur le chemin des saveurs avec sa brigade ! 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 



 

 

 
 


